
Meny
Mat

Förrätter
Skänktallrik 155 kr
Plock med chark, bröd, ost, äppelkompott och 
mandlar. 

Laxröra         145 kr
Rökt lax, dill, syrad grädde, rödlök, picklade 
senapskorn och barkbröd. 

Huvudrätter 
Brinnande kycklingklubba 245 kr
Ugnsgrillad kycklingklubba med smaker hämtade 
ur orientens rika kryddutbud. Serveras på bädd 
av sötkål tillsammans med tranbär, 
katrinplommon, mandlar och picklat ägg. En 
festmåltid för fingrarna! 

Kapitelhusets gårdskorv  255 kr
(finns med kött eller vegansk) 
Gotlands bästa korvmakare har tillsammans tagit 
fram en korv till Kapitelhusgården. Personalen 
informerar gärna mera om korven. Serveras med 
rotsaker, kål och vår egen senap. 

Lammgryta 275 kr
Vår kocks stolthet är denna förtjusande och 
mustiga lammgryta, serverad med rostade, 
rotsaker. 

Linsgryta 245 kr
Linsgryta på vår inhemska gotlandslins, serverad 
med rostad pumpa. 

Barnmeny
Kycklingspett               135 kr
Med rotsaker och färskost

Lammgryta med rotsaker       135 kr

Linsgryta med pumpa       135 kr

Efterrätter 
Fläderpudding 130 kr
Fläderns smak lockas oss att avnjutas i 1300-talskokboken 
Forme of Curye. Hos oss hittar du vår egen 
fläderpudding med frisk smak av lime serverad med 
hallonsås. 

Saffranspannkaka 145 kr
Vad vore väl ett besök på gutarnas ö utan att få sig en bit 
av vår lokalhistoria? Njut traditionell saffranspannkaka 
med mandel, salmbärssylt och grädde. 

Lammull 130 kr
(Finns även vegansk)
Nedkokta äpplen, plommon och aprikoser toppas med 
grädde. En riktig klassiker här på Kapitelhusgården. 

Gästabudsmeny 
Lämpligt när alla äter samma meny. För sällskap på 4 
personer eller fler erbjuder vi gästabudsmeny. Det 
perfekta sättet att umgås över en gemensam middag. 
Rätterna serveras samtidigt i gemensamma skålar som alla 
delar på. 

Burgen gutetaffel         625 kr per person
Gotlänningarna är rika från sin handel med pälsverk och 
bivax, sålunda bjuder de givetvis på en taffel värd att 
trotsa Östersjöns faror för att uppleva.   

Rågbröd med honungssmör
Laxröra
Ost, chark och mandlar
Korv från gotlandsgård
Lammull 

Allergier?
Fråga gärna personalen om
innehållet i alla maträtter.



Dryck
Mjöd 
Svenska mjöd: 
Jarls Brew       krus (18 cl) 155 kr, flaska (75 cl) 600 kr
Traditionell söt mjöd passande till ost och desserter. 

SuttungR        krus (18 cl) 145 kr, flaska (75 cl) 560 kr
Syrligt och friskt lingonmjöd.

Godegubben  krus (18 cl) 135 kr, flaska (75 cl) 520 kr
Sött jordgubbskryddat mjöd.

Tatt av vinden krus (18 cl) 125 kr,  flaska (75 cl) 460 kr
Friskt svenskt mjöd. 

Från fjärran länder: 
Biesiadny  krus (18 cl) 125 kr, flaska (75 cl) 460 kr
Söt, kryddig mjöd med inslag  av vanilj, nejlika och 
citrus.  

Sky River  krus (18 cl) 125 kr, flaska (75 cl) 460 kr
Halvsöt mjöd från den nya världen.  

Jadwiga  supglas (6 cl) 90 kr
Mycket söt polsk mjöd. Passar utmärkt som efterrätt.

Mjödbricka 6 sorter (6x6 cl) 350 kr
För den som inte riktigt bestämt sig men vill 
vara lite äventyrlig finns mjödbrickan.

Vin
Vitt eller rött  krus (18 cl) 125 kr, flaska 460 kr

v

Öl
Klosteröl krus (40 cl) 95 kr

Gårdsöl krus (40 cl) 85 kr

Wisby lager flaska (33 cl) 78 kr

Wisby stout  flaska (33 cl) 80 kr

Cider
Söt fläder  flaska (33 cl) 78 kr

Torr äpple  flaska (33 cl) 85 kr

Kapitelhusgårdens
kryddade sup
Gotlands bittar supglas (5 cl) 125 kr

Alkoholfritt
Easy Rider öl  flaska (33 cl) 60 kr

Wisby lager öl flaska (33 cl) 60 kr

Mjöd krus (40 cl) 55 kr, flaska (63 cl) 86 kr

Cider   flaska (33 cl) 60 kr

Mineralvatten flaska (33 cl) 35 kr

Vin krus (18 cl) 70 kr

Mynta- eller lakritsrotste krus 35 kr

Kaffe krus 35 kr

Flädersaft krus (33 cl) 30 kr


